
 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

VORSPEISEN 

 
KNACKIGER MARKTSALAT *(V+) 
Gepickeltes Gemüse / Croûtons / Nüsse   12.– 

 
AFRICA SCAMPI CARPACCIO 
Gurke / Limette / Tobiko  29.– 

 
AUSTERN 
«Fine de Claire» (FR) / Vinaigrette / Schalotte  6.– / Stk. 
 
«Tia Mara» (IRL) / Vinaigrette / Schalotte  9.– / Stk. 

 
HANDGESCHNITTENES RINDSFILET TATAR 
Confiertes Eigelb / Kartoffel Espuma / Butter Brioche Vorspeise 32.– 
 Hauptgang 42.– 

 
ANDALUSISCHE GAZPACHO *(V+) 
Crème Fraîche / Basilikum / Kaltgepresstes Olivenöl  15.– 

 
GRATINIERTES MARKBEIN 
2 Stück Markbein vom Rind / Schnittlauch / Senfbutter   19.– 

 
BURRATINE (V) 
Bunte Tomaten / Eingelegte Zwiebel / Basilikumpesto   18.– 

 
GRILLIERTER PULPO 
Ajo Negro / Mango / Tinte Vorspeise 28.– 
 Hauptgang 43.–
  



 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 
 
HAUPTGÄNGE  

 
SIHLSTEG ZÜRI GSCHNÄTZLETS 
Freilandkalb / Rösti-Schnitte / Champignons  49.– 
 
«Vegetarisch», mit geschmortem Portobello Pilz  34.- 

 
GESCHMORTES PATA NEGRA BÄCKCHEN 
Karotte / Vanille / Madeira  48.- 

 
ZUCCHINIBLÜTE (V+) 
Safran / Mandel / Kräuteröl  36.– 

 
TRÜFFEL TAGLIOLINI (V) 
Sommertrüffel / Rahm / Zürischum  45.– 

 
BRASATO RAVIOLI 
Geschmorte Schalotten / Portweinjus / Orange  38.– 

 
SAIBLINGS FILET 
Kartoffel / Spinat / Beurre Blanc  46.– 

 
RHEINTALER RIBELMAIS PERLHUHN 
Zitronenrisotto / Artischocke / Jus  43.– 

 
RINDSFILET-STROGANOFF 
Tagliatelle / Essiggurke / Crème fraîche  56.– 
	  



 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 
 
HAUPTGÄNGE  

 
FRISCHKÄSE RAVIOLI (V) 
Zitronenmelisse / Schwarze Johannisbeere / Kräuter-Öl  33.– 

 
YELLOW FIN TUNA 
Curry / Passionsfrucht / Algen  49.– 

 
AMALFI-ZITRONENRISOTTO (V) 
Burratine / Zürischum / Artischocke   32.– 

 
DRY AGED RINDS FILET (180G) 
Chnusper Fries / Glasiertes Marktgemüse / Portweinjus  64.- 

 
 
KINDERMENÜ 

 
RINDSTRANCHEN VOM FILET 
Tagliatelle / Erbsli / Rahmsauce  25.– 

 
CRISPY CHICKEN 
Sihlsteg Chnusper Fries   19.- 

 
TAGLIATELLE (V) 
Mit Butter  11.– 
Mit Tomatensugo  14.-
   



 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 
 
DESSERT 

 
CRAZY COCONUT (V) 
Ananas / Rosa Pfeffer / Mandel  16.– 

 
SUGARFREE SCHOGGI-RAWCAKE (V+)  
Datteln / Haselnuss / Mango Sorbet  18.- 

 
ZITRONEN TARTE (V) 
Italian Meringue / Limette / Sihlsteg Amalfi Limoncello  17.– 

GLACE 

 
AFFOGATO (V) 
Vanille-Glace / Espresso   9.– 
 
Amaretto aus frisch gerösteten Mandeln  + 6.- 

 
EISKAFFEE (V)  
Espresso / Rahm / Kaffeelikör   13.- 

 
KUGEL GLACE/SORBET *(V+)  
Fragen sie nach unserer Auswahl   5.- 

FLÜSSIG 

 
SIMON’S ESPRESSO MARTINI (V) 
Espresso / Vanille / Walnuss    18.– 

 
SIHLSTEG AMALFI LIMONCELLO (V+) 
Hausgemachter Zitronenlikör  9.– 



 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
DEKLARATION 

KALB            CH 
PERLHUHN           CH 
RIND             CH 
PATA NEGRA          SP  
POULET           CH 
SCAMPI              ZAF 
TUNA            MDV 
SAIBLING              CH/ISL 
PULPO           IT/AUS 
AUSTER           FR/IRL 
MARKBEIN           CH 


