
 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

VORSPEISEN 

 
KNACKIGER MARKTSALAT *(V+) 
Gepickeltes Gemüse / Croûtons / Nüsse   12.– 
 

NÜSSLISALAT (V+) 
Trüffel Vinaigrette / Nüsse / Brombeere  19.– 

 
HANDGESCHNITTENES RINDSFILET TATAR 
Confiertes Eigelb / Kartoffel Espuma / Butter Brioche Vorspeise 32.– 
 Hauptgang 42.– 

 
WEISSWEINSUPPE (V) 
Schnittlauch / Zitronenöl / Traube  16.– 

 
KÜRBISSUPPE (V) 
Kokosschaum / Kürbiskern-Öl / Ingwer  16.- 
 
Grillierte Jakobsmuschel als Einlage  + 9.- 

 
GRATINIERTES MARKBEIN 
2 Stück Markbein vom Rind / Schnittlauch / Senfbutter   19.– 

 
FINE DE CLAIRE AUSTER 
Marennes-Oléron Nr. 3 / Vinaigrette / Schalotte  6.– / Stk. 
 
	  



 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 
 
HAUPTGÄNGE 

 
SIHLSTEG ZÜRI GSCHNÄTZLETS 
Freilandkalb / Rösti-Schnitte / Champignons  49.– 
 
«Vegetarisch», mit geschmortem Portobello Pilz  34.- 

 
WALDPILZ RAVIOLI (V) 
Haselnuss-Schaum / Aprikose / Kräuter-ÖL  35.– 

 
ST. PIERRE    
Morchel / Birne / Spinat   61.– 

 
BRASATO RAVIOLI 
Geschmorte Schalotten / Portweinjus / Orange  38.– 

 
DRY AGED RINDS FILET (180G) 
Kartoffelgratin / Glasiertes Marktgemüse / Portweinjus  67.- 

 
GESCHMORTE AUBERGINEN-MEDAILLONS (V+) 
Süsskartoffel-Püree / Gepickelte Zucchini / Orangen Filets  34.- 

 
DUETT VOM SIKA HIRSCHKALB 
Rücken & Bäckchen / Sellerie-Püree / Cranberry Jus  62.– 

 
RINDSFILET-STROGANOFF 
Hausgemachte Tagliatelle / Essiggurke / Crème fraîche  56.– 

 
 
 



 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 
 
HAUPTGÄNGE 

 
MARONI RISOTTO (V) 
Waldpilz / Rotkohlschaum / Salbei   35.– 

 
TAGLIATELLE CON SUGO DI SALSICCIA 
Hausgemachte Tagliatelle / Tomatensugo / Belper Knolle   29.– 

 
WILDSCHWEIN RAGOUT 
Spätzli / Preiselbeere / Rosenkohl  41.- 

 
GEBRATENE MAISPOULARDE 
Kartoffel-Püree / Marktgemüse / Jus  37.- 

 
KINDERMENÜ 

RINDSTRANCHEN VOM FILET 
Tagliatelle / Erbsli / Rahmsauce    25.– 

 
CRISPY POULET SCHENKELSTEAK 
Fries   19.- 

 
TAGLIATELLE (V) 
Mit Butter  11.– 
Mit Tomatensugo  14.-
   
	  



 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 
 
DESSERT 

MARONI VARIATION (V) 
Sauerkirsche / Kakao / Vanille  19.– 

 
WEISSE SCHOKOLADE (V) 
Mandel Sablé / Williams Birne / Kardamom  21.– 

 
CRÈME BRÛLÉE (V)  
Seychellische Vanille / Rohrzucker / Tonka Bohne  13.– 

GLACE 

AFFOGATO (V) 
Vanille-Glace / Espresso   9.– 

 
EISKAFFEE (V) 
Duett vom Kaffeemousse / Krokant / Kaffeelikör  15.– 

 
KUGEL GLACE/SORBET *(V+)  
Fragen sie nach unserer Auswahl   5.- 

 



 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
DEKLARATION 

KALB            CH 
RIND             CH  
POULET           CH 
MAISPOULARDE           FR 
SALSICCIA          IT 
JAKOBSMUSCHEL         NOR 
ST. PIERRE          NOR 
SIKAHIRSCH          IR 
WILDSCHWEIN          DE 
AUSTER            FR 
MARKBEIN           CH 


