
 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

VORSPEISEN 

 
KNACKIGER MARKTSALAT *(V+) 
Gepickeltes Gemüse / Croûtons / Nüsse   12.– 

 
NÜSSLISALAT (V+) 
Trüffel Vinaigrette / Nüsse / Quitte  15.– 

 
POCHIERTES EI 
Kartoffel Espuma / Lauch / Alba Trüffel   19.– 

 
HANDGESCHNITTENES RINDSFILET TATAR 
Confiertes Eigelb / Kartoffel Espuma / Butter Brioche Vorspeise 32.– 
 Hauptgang 42.– 

 
ZÜRISCHUM SAFRAN SUPPE (V) 
Schnittlauch / Zitronenöl / Orange  16.– 
 
Grillierte Jakobsmuschel als Einlage  + 6.- 

 
JAKOBSMUSCHEL 
Lardo / Kartoffel Espuma / Alba Trüffel   29.– 

 
OCHSENSCHWANZ CONSOMMÉ  
Confiertes Eigelb / Sherry / Raviolo         21.- 

 
GRATINIERTES MARKBEIN 
2 Stück Markbein vom Rind / Schnittlauch / Senfbutter   19.– 

 
DREIERLEI HAUSGEBEIZTER WILDLACHS 
Matcha / Randen / Orange   27.– 



 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

HAUPTGÄNGE  

 
SIHLSTEG ZÜRI GSCHNÄTZLETS 
Freilandkalb / Rösti-Schnitte / Champignons  49.– 
 
«Vegetarisch», mit geschmortem Portobello Pilz  34.- 

 
 
GESCHMORTE ENTENKEULE 
Semmelknödel / Rotkraut / Orangenjus  43.- 

 
 
SCHWEIZER WILDFANG ZANDER 
Rande / Bimi / Yuzu Beurre Blanc   59.– 

 
 
SELLERIE (V+) 
Kartoffel-Sellerie Pralinen / Tonkabohne / Vegane Jus  33.- 

 
 
BRASATO RAVIOLI 
Geschmorte Schalotten / Portweinjus / Orange  38.– 

 
 
DUETT VOM PATA NEGRA «BELLOTA» SCHWEIN 
Backe und Filet / Sellerie-Tonkabohnen Püree / Sauerkirsche  58.– 

 
 
RINDSFILET-STROGANOFF 
Hausgemachte Tagliatelle / Essiggurke / Crème fraîche  56.– 

 



 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

HAUPTGÄNGE  

 
FRISCHKÄSE RAVIOLI (V) 
Mandelschaum / Quitte / Kräuter-ÖL  33.– 

 
 
DRY AGED RINDS FILET (180G) 
Risotto / Glasiertes Marktgemüse / Portweinjus  64.- 

 
 
RANDEN RISOTTO (V) 
Mandelschaum / Zimt / Salbei   29.– 

 
 
WILDFANG WINTERKABELJAU 
Limetten-Kartoffelpüree / Spinat / Beurre Blanc   39.– 

 
 
KINDERMENÜ 

 
RINDSTRANCHEN VOM FILET 
Tagliatelle / Erbsli / Rahmsauce  25.– 

 
 
CRISPY SIHLSTEG POULET NUGGETS 
Fries   19.- 

 
 
TAGLIATELLE (V) 
Mit Butter  11.– 
Mit Tomatensugo  14.-
   



 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

DESSERT 

 
WINTER TRAUM (V) 
Lebkuchen / Spekulatius / Mandarine  18.– 

 
APFELSTRUDEL (V) 
Vanille Sauce / Rosinen / Rum  16.– 

 
MANDEL-CRÈME BRÛLÉE (V)  
Seychellische Vanille / Rohrzucker / Tonka Bohne  14.– 

 
 
GLACE 

 
AFFOGATO (V) 
Vanille-Glace / Espresso   9.– 

 
KUGEL GLACE/SORBET *(V+)  
Fragen sie nach unserer Auswahl   5.- 

 
 
FLÜSSIG 

 
SIMON’S ESPRESSO MARTINI (V+) 
Espresso / Vanille / Walnuss Bitter   18.– 
 



 
 

(V) = vegetarisch / (V+) = vegan / * = optional 
Gerne informieren wir Sie über die allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
DEKLARATION 

 
KALB            CH 
RIND             CH  
POULET           CH 
ENTE             FR 
LACHS           SCH 
JAKOBSMUSCHEL         NOR 
KABELJAU           ISL 
ZANDER           CH 
OCHSENSCHWANZ         CH 
PATA NEGRA          ESP 
AUSTER            FR 
MARKBEIN           CH 
 


